KALCIUM
VARMENY CHEF'S TABLE

Hembakt mjslkbréd, fréknécke & smér pa tva vis

Struva, férskost & 18 mén Herrgdrdsost frén Allerum

En halsning frdn Alakusten!

Nyrokt Frojalax, réttika, dill, forellrom, syrad grédde
Kalvdans, lingon, hasselnétter & préstost

Lamm, grén sparris, bellaverde, tomat, smérig dragonsky
Orter, dpple & yoghurt

Citronkaka, glass, havre, japansk citruscoulis

Ett stilla avslut.

Chef’s Table 1500 SEK

Vinpaket 1200 / 800 SEK
Premium paket 1500 SEK
Alkoholfritt 450 SEK




COCKTAIL 170/95 KR
Mango Summer

Aperol Spritz

Gin & Tonic Flader

Espresso Martini

Irish Coffee / Kaffe Karlsson

MOUSSERANDE
Champagne Labruyére, Prologue, Brut Cuvée
Cava, Vallformosa, Mistinguett, Organic Brut, 2021

VITT

Marsanne Premiere, Cave de Tain, Rhéne, Frankrike, 2023
Mineralstein, Riesling, GP Winery, Alsace, Frankrike, 2023
Terlan Chardonnay, Kellerei Terlan, Alto, Italien, 2023

ROTT

Schiste & Granite, Vignobles, Rhéne, Frankrike 2022
Giovanni Rosso Langhe Nebbiolo, Piemonte, Italien, 2020
Jean Pascal & Flis, Bourgogne Céte d'Or, Frankrike, 2022

ROSE
Ahus Rosé, Ahus Vingard, Sverige, 2024

SOTT
Moscato d'Asti, Gianni Doglia, Piemonte, Italien
LLes Hautains, Plaimont, Sud Ouest, Frankrike

ALKOHOLFRITT VIN

Richard Juhlin Blanc de Blancs Mousserande
Richard Juhlin Cabernet Sauvignon

Leitz Eins Zwei Zero Riesling
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OL FRAN OSTERLEN

Stor Stark 50cl 5.0%
Liten Stark 5.0%

Lager, 3.5%

Chili & Mango IPA, 6.5%
Klassisk IPA, 6.5%
Skansk Klassiker 50cl, 0%
Osterlen IPA, 0%

SNAPS 20 KR/CL
Piratens Besk

O.P Anderson
Hallands Flader

FRUKT & BAR
Vit Vinbar (mousserande)
Rabarber

Appel & Ingefsra
Hallon

CIDER & MUST
Attusa Appelcider 7%
Jus de Pommes 0%
Reuterdahls 0%
Hopple 0%

Aroma Appelmust 0%
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